
UPEČ SI SVOU VLASTNÍ PIZZU !
ČÍSLO STOLU:

Vyžádej si u obsluhy  tento tiskopis.Pozorně vybírej z čeho chcš pizzu upéct.Měj na paměti,že u Pizzy

platí pravídlo méně je chuťově více.Proto nepřeplácej spoji PIZZU-výsledkem by byla kynutá buchta

a ne křupavá PIZZA.Označ suroviny,doplň ceny a počkej asi 25 minut než se pizza připraví.

Dobrou chut!

KŘÍŽKEM PROSÍM OZNAČTE,Z ČEHO MÁ BÝT PIZZA UPEČENA

Kečup 13,- Sýr 25,-

Drcená rajčata 17,- Uzený sýr 27,-

Salám vysočina 23,- Hermelín 37,-

Ramínko krájené 20,- Balkanský sýr 27,-

Domácí uzená rolka 25,- Niva 27,-

Domácí klobása 20,- Mozzarella 29,-

Anglická slanina 15,- Horčice 10,-

Slanina 15,- Chilli 5,-

Kuřecí maso 37,- Bazalka 10,-

Vepřové maso 39,- Smetana 21,-

Plody moře 69,- Citronová štáva 10,-

Losos 69,- Vejce 1ks 11,-

Žampiony steril. 17,- Jahody 15,-

Žampiony 17,-
Nakládané hřiby 35,-
Rajčata 17,- ZA POCHUTINY
Paprika 12,- TĚSTO+PEČENÍ 55,-

Porek 7,- PIZZA KRABICE 20,-
Cibule 10,-

Česnek 5,- CELKEM
Olivy 22,-

Feferonky 8,-

Kukuřice 10,-

Hrášek 10,-

Špenát 25,-

Ananas 23,-

Artičoky 27,-

Čínská zelenina 15,-

Mandarinky 23,-
Broskve 23,-


