UPEC SI SVOU VLASTNI PIZZU !

¢isLo sToLu:

VyZadej si u obsluhy tento tiskopis.Pozorné vybirej z ceho chcs pizzu upéct.Méj na paméti,Zze u Pizzy
plati pravidlo méné je chutové vice.Proto nepfeplacej spoji PIZZU-vysledkem by byla kynuta buchta
a ne kifupava PIZZA.Oznac suroviny,doplii ceny a pockej asi 25 minut neZ se pizza pfipravi.

Dobrou chut!

KRIZKEM PROSIM OZNACTE, Z CEHO MA BV PIZ2A VPECENA

Kecup 15,- Syr 25,-
Drcena rajcata 19,- Uzeny syr 27 .-
Salam vysocina 23,- Hermelin 37,-
Raminko krajené 20,- Balkansky syr  27,-
Domaci uzena rolka  25,- Niva 27 ,-
Domaci klobasa 20,- Mozzarella 29,-
Anglicka slanina 15,- Hordcice 10,-
Slanina 15,- Chilli 5,-
Kureci maso 39,- Bazalka 10,-
Vepiové maso 39,- Smetana 21,-
Plody more 69,- Citronova stava 10,-
Losos 79,- Vejce 1ks 11,-
Zampiony steril.  17,- Jahody 15,-
Zampiony 17,-

Nakladané hiiby  35,-

Rajcata 17,- ZA POCHUTINY
Paprika 12,- TESTO+PECENI 65,-
Porek 7,- PI1ZZA KRABICE 20,-
Cibule 10,-

Cesnek 5,- CELKEM

Olivy 22 -

Feferonky 8,-

Kukurice 10,-

Hrasek 10,-

gpenét 25,-

Ananas 23,-

Articoky 27 -

Cinskd zelenina 15,-

Mandarinky 23,-

Broskve 23,-




